7% — K~ DESAATO

DESSERTS

h¥a I—7L v/ Kashunatsu Palmzuckercréme mit

LS no purin Cashewniissen

KERENE Macha to Azuki  Hausgemachtes Eis
von griinem Tee und
roten Bohnen mit
Friichten

REE Gojunoto Parfait von Lychee
und Achatkirsche
mit Hippendachern

Be7 AR Yakiaisu Gebratenes Vanilleeis
mit Griinem
Teepulver

THY—bEDE  Desaato Dessertvariation

b moriawase TOKYO

S Z7FHY—k MINIDESAATO
MINIDESSERTS

HEEBBEROIL—LTY 2L
Macha no brulee to gomano purin to painappuru sorube
Zweierlei Brulée von griinem Tee und weiBem Sesam

BHROELT—FENZFTFAR
Kurogoma no mushi keki to vanira aisu
Gedémpfter Pudding von schwarzem Sesam mit Vanilleeis

UN=I0MAVESA
Azuki no kurepu
Crépes mit roten Azuki-Bohnen

JJZOBEFEFIIIARVILAR
Coconut no agedama to shoko-coconut sorube
Gebackenes Kokoskiichlein mit einem Schokoladen-Sorbet

7,50€

6,50€

7,50€

7,00€

13,00€

2,90€

2,90€

2,90€

2,90€

AUSZUG AUS UNSERER
PREMIUM SAKE KARTE

BE "HDKRE"

Fukuju "Awasaki" Sparkling al. 0,01 13,50€
Kobe-Shu-Shin-Kan Breweries Ltd. Fl. 0,301 39,50€
Hyogo, Japan

Saketyp: Junmai / Sparkling-Sake, lieblich
B MXBER

Fukuju Junmai Ginjo ,Kobe Classic” Gl. 4 6,00€
Kobe-Shu-Shin-Kan Breweries Ltd. Gl. 0,10l 14,006
Hyogo, Japan Masu 0,181 24,00€

Fl. 0,72 96,00€
Saketyp: Junmai Ginjo, zarttrocken

EH ([cThif

Rihaku Dreamy Clouds Gl. 4 4,00€
Rihaku Sake Brewery Co.,Ltd. Gl. 0101 9,50€
Shimane, Japan Masu 0181 17,00€

Fl. 0,721 68,00€
Saketyp: Junmai, zarttrocken

E>F—3 2009

Kirin Jijoshu Vintage 2009 al. 4d 5,40
Kaets Sake Brewery Co., Ltd. Gl. 0,101 13,50
Niigata, Japan Masu 0,81 23,50

Fl. 0,721 94,00

Saketyp: Junmai Aged-Sake, zarttrocken

B WEUE SEITE

Kirin Hizoshu, 5 Jahre gereift Gl. 4 8,00
Kaets Sake Brewery Co., Ltd. Gl. 0101 19,50
Niigata, Japan Masu 0,181 35,00

Fl. 0,751 145,00
Saketyp: Super-Premium-Sake Daiginjo / Aged-Sake, trocken

Tischreservierung jederzeit moglich unter Tel.

040 227114-80

oder online auf www.wa-yo.de

WA -YO — JAPANISCH FUR
~OST UND WEST*

Das WA-YO im NIPPON HOTEL Hamburg ist der
Top-Japaner Hamburgs und gehort zu den besten
Restaurants der Stadt.

Lassen Sie sich von unseren japanischen Kéchen
kulinarisch in ihre Heimat entfithren und genieBen
Sie die urspriingliche und traditionelle japanische
Kiiche.

Natiirlich schlagen wir mit unserer Speisenkarte
ebenso einen Bogen nach Europa und verbinden
europdische Speisen mit den Aromen Japans.

Erleben Sie einen Abend der Sinnlichkeit Japans
und der kulinarischen Vielfalt unserer Kiiche!

WA-YO JAPAN RESTAURANT

im NIPPON HOTEL Hamburg
gedffnet Dienstag bis Sonntag 18.00 - 24.00 Uhr

Hofweg 75 | 22085 Hamburg

Fon +49(0)40.22 71 14-80 | Fax +49(0)40.2271 14-90
info @wa-yo.de | www.wa-yo.de

Metrobus 6, Haltestelle ZimmerstraBe

WA-YO JAPAN RESTAURANT [a 3

FAVORITE SELECTION

Ausgewdhlte Speisen & Premium Sake




BUSE ZENSAI
VORSPEISEN UND KLEINE GERICHTE
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Misoshiru

Kamo Naban-Fu

Kopernikus

Agedashidofu

lka no karaage

Kamo no
hiru-zu
Hijiki to
maguro no
sarada

Ohitashi

Hourensou no
ohitashi

Suzuki no
usuzukuri

Hotate to shake
no kusi katu

Ebi to tori no
isobeage

Zensai moriawase

Kohitsuji no
kimiyaki

Sashimi WA-YO

Misosuppe

Suppe von
Entenballchen und
Schwarzwurzeln

WA-YO spezial Sushi mit
Thunfisch

Gebackener Tofu

Knusprig gebackener
Tintenfisch

Gebackener Tofu und
Entenfleisch in Briihe

Salat von Thunfisch und
Hijiki

Kleiner Blattspinat in
Sesamsauce

Kleiner Blattspinat in
aromatischer Fischbriihe
mit Jacobsmuscheln

Diinn geschnittenes Loup
de mer Sashimi mit Yu-zu
ponzu

Panierte Jacobsmuscheln
und Lachs am SpieB mit 3,00€
jap. Remoulade

Gebackene Scampi
und Hihnerpastete im
Noriblatt

Vorspeisenvariation
WAYO

In Ei und Krautern
gebratenes Lammfleisch 4,20€

Lachssashimi mit Feigen- 3,00€
Wasabi

£fi28 MENRUI
NUDELGERICHTE
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Kake udon

Zaru udon

Zaru soba

#% SHUSAI
HAUPTGERICHTE

BORINAV—
BB

SLDEFEEE

SR D AIRILE
Be=

HEE/N\YFDA
LYIBbkEE

RRSEDE
bt

Tori no spicy
teriyaki

Kohitsuji no
kimiyaki

Kamo no
misozukeyaki

Shake to
hamachi no
orenji-teriyaki

Tempura-Set

Dicke Nudeln in Suppe

Kalte Dicke Nudeln mit
Ingwer und Sesam

Kalte Buchweizennudeln
mit Wasabi und Rettich

Hihnerfleisch in
pikanter Teriyakisauce

In Ei und Krautern
gebratenes
Lammfleisch

In roter Miso marinierte
und im Ofen gegarte
Entenbrust

Krosses Filet von
Lachs und Kingfisch
serviert mit Orangen-
Teriyakisauce

Tempura von
Meeresfriichten und
frischen Gemiise

9,50€

9,50€

9,50€

19,00€

22,00€

22,00€

16,50€

21,50€

A% NABEMONO
JAPANISCHE FONDUES

Die Eintopfgerichte werden am Tisch zubereitet und ausschlieflich in
unserem Restaurant serviert. Ab zwei Personen.

Sukiyaki

Shabushabu

Yosenabe

Kamo nabe

pro Person

Zartes Rindfleischfondue 20,50€
mit Gemise und Reis

Zartes Rindfleischfondue 21,50€
in Brithe, mit Gemiise,

Reis, Sesam- und

Ponzusauce

Meeresfriichtefondue mit 23,00€
Huhnerfleisch, Gemiise
und Reis

Entenfleischfondue mit
Gemiise und Reis

EDHEE NIGIRISUSHI

i Maguro Thunfisch

i Shake Lachs

iR Hamachi Yellowtail
EEfE MAKISUSHI

XS Tekkamaki Thunfisch

RS Shakekawa gebratene Lachshaut
g% Unakyumaki Aal und Gurke

EFSERE  YASAI SUSHI

ZIRARE  Avocadomaki

LaASE Rukora

Avocado

Avocado, Rucola

HpKE Tamago Eierkuchen
fI& SASHIMI

fR Hamachi Yellowtail
£ Tai Goldbrasse

BOEDE  Moriawase Sashimi gemischt

fietz'v b SUSHISETS

550 Chirashi Reisschale mit Sashimi

EDfE Nigirisushi Set mit 7 Stiick Nigiri
und 6 Stiick Maki

gL RS Sushi Sashimi Set v. Sushi und

Sashimi

6,40€
5,90€
7,50€

7,50€
6,40€
8,50€

5,40€
6,00€
4,90€

21,80€
18,60€
18,20€

17,20€
18,70€

19,20€



