
im NIPPON HOTEL Hamburg
Dienstag bis Sonntag 18.00 – 24.00 Uhr

Hofweg 75    l    22085 Hamburg
Fon + 49 (0) 40. 227 114 - 80    l    Fax + 49 (0) 40. 227 114 - 90

reservations @ nipponhotel.de    l    www.nipponhotel.de

Tischreservierung jederzeit möglich unter der 
Rufnummer 040. 227 114 - 80 oder 80 für Hotelgäste. 

Restaurant geöffnet Dienstag bis Sonntag 18.00 – 24.00 Uhr

… EINMAL SELBER SEHEN IST 

MEHR WERT, ALS TAUSEND 

NEUIGKEITEN HÖREN …

Informieren Sie sich in unserem Restaurant oder 
an der Rezeption des Hotels über unsere Specials 
oder lassen Sie sich diese einfach nach Hause 
schicken. 
 
Ob Ostern, Pfingsten oder Kirschblütenfest, Som-
merspecials oder Weihnachtsfeiern – wir bieten  
für jede Gelegenheit den richtigen Rahmen.
 
Ergründen Sie die Geheimnisse der japanischen 
Küche im Rahmen unserer WA - YO Kochkursreihe. 
Außerhalb der festen Termine bieten wir ebenso 
individuelle Kurse an (Geburtstage, Firmenfeiern, 
oder ähnliches).

Verzaubern Sie Ihre Partner, Kollegen oder 
Freunde mit dem Lächeln der aufgehenden Sonne 
und den Gaumenfreuden feinster Aromen! 
 
Starten Sie nach einem exquisiten Dinner zu 
einem Rundkurs durch Hamburgs Nachtleben! 
Gern sind wir bei der Auswahl der Nightclubs 
behilflich.

japanisches Sprichwort



WA -YO – JAPANISCH FÜR  

„OST UND WEST“

Das WA-YO im Nippon HOTEL Hamburg ist einer 
der Szenetreffs Hamburgs und gehört zu den 
besten Restaurants der Stadt.
 
Lassen Sie sich von unseren japanischen Köchen 
kulinarisch in ihre Heimat entführen und genießen 
Sie die ursprüngliche und traditionelle japanische 
Küche.
 
Natürlich schlagen wir mit unserer Speisenkarte 
ebenso einen Bogen nach Europa und verbinden 
europäische Speisen mit den Aromen Japans. 
 
Erleben Sie einen Abend der Sinnlichkeit Japans  
und der kulinarischen Vielfalt unserer Küche!

GENIESSEN SIE 

TRADITIONELLES SUSHI,
frisch zubereitet von unserem Sushi - Meister. 
 

Lesen Sie diesen Auszug aus unserer Speisenkarte und holen Sie sich 
Appetit für ein exquisites Dinner in unserem Restaurant:

Misoshiru	 Misosuppe	 3.30€ 

Wakamesupu	 Brühe mit Seetang	 3.90€ 

Kopernikus	 WA-YO Original Sushi mit Thunfisch	8.00€ 

Gyoza	 Fleischtaschen in Reisteig	 7.50€ 

Torikaoriage	 pikante Hähnchenteile	 7.90€ 

Gyusashi	 rohes Rinderfilet	 13.50€ 

Ohitashi	 Blattspinat in Sesamsauce	 4.90€ 

Edamame	 gekochte Sojabohnen	 5.00€ 

Zensai     	 Vorspeisen

味噌汁 

若布スープ 

コペルニクス 

餃子 

鶏香り揚げ 

牛刺 

おひたし 

枝豆

前菜

Maguro	 Thunfisch	 6.40€ 

Shake	 Lachs	 5.90€ 

Suzuki	 Loup de mer	 6.40€ 

Ebi	 Scampi	 6.90€ 

Hotategai	 Jacobsmuschel	 6.90€ 

Unagi	A al	 8.00€ 

Nigirisushi	 je zwei Stück

鮪 

鮭 

鱸 

海老 

帆立貝 

鰻

握り鮨

Tekkamaki	 Thunfisch	 7.50€ 

Shakemaki	 Lachs	 6.40€ 

Negitoro	 fetter Thunfisch	 8.00€ 

Unakyumaki	A al und Gurke	 8.50€ 

Spider Roll	 Rolle mit Soft - Shell - Crab	 9.50€ 

Maki Sushi	 Rolle / Handrolle

鉄火巻 

鮭巻 

葱トロ巻 

鰻胡巻 

スパイダ 

ーロール

巻き鮨

Nigirisushi	 Set mit 7 Stück Nigiri 	 18.70€ 
	 und 6 Stück Maki 

Ichiban	 Set mit Thunfisch, Lachs,	 16.70€ 
	 Scampi und Californiaroll 

Tokujyo	 Luxusset	 23.30€ 

Temaki Set	 Maki / Handrollen und Sashimi	 19.20€ 

Sushisets

握り鮨 

 

一番 

 

特上 

手巻セット

鮨セット

Kakeudon	 dicke Nudeln in Suppe 	 9.50€ 

Yakiudon	 gebratene Nudeln mit Gemüse 	 11.50€ 

Tempura Udon	 Tempura auf dicken Nudeln	 15.90€ 

Menrui	 Nudelgerichte

かけうどん 

焼きうどん 

天婦羅うどん

麺類

Selbstverständlich bieten wir auch eine große Auswahl an vegetarischen 
Sushi und Gerichten.  
Wir beraten Sie gerne persönlich von Dienstag bis Sonntag ab 17.00 Uhr

Tori Teriyaki	 Hühnerfleisch in Teriyakisauce 	 19.00€ 

Beefwasabiyaki	 Rinderfilet in jap. Meerrettichjus 	 21.50€ 

Maguroyaki	 kurz gebratenes Thunfisch-	 22.00€ 
	 medaillon auf Teriyakisauce,  
	 mit Gemüse der Saison 

Yasaitempura	 Tempura von Gemüse	 16.50€ 

Honzen	 Hauptgerichte

鶏照り焼き 

牛わさび焼き 

鮪焼き 

 

 

野菜天婦羅

本膳

Die Hauptgerichte servieren wir Ihnen mit Reis und einem gemischten 
Salat mit Apfeldressing (außer Yasaitempura).

ES MUSS NICHT IMMER SUSHI SEIN …


